Suto- és grilltisztito

Termékleirds
A Suma Grill D9 egy er6teljes tisztitdszer siitok, sttSlapok, grillezdk, frit6zok elzsirosodott fellileteinek rendszeres

tisztitasara, az erGsen elszenesedett lerak6désok eltavolitasara.

Legfontosabb tulajdonsagok
A Suma Grill D9 erGsen lugos tisztitészer, amely alkalmas az erdsen szennyezett siitdk, grillez6k vagy
salamanderek rendszeres tisztitasara. A lagos feliletaktiv anyagok és oldészerek keveréke eltavolitja az erésen

elszenesedett szennyezGdéseket. Vizzel higitva a termék az olajstitdk tisztitasara is alkalmas.

El6nydk

® Azer6s ligos hatéanyagok eltavolitjak még az erdsen elszenesedett lerakédasokat is

® A magas koncentrdcioji készitmény gazdasdgos haszndlatot biztosit

o Idedlis siitékhoz, grillezéshez és salamanderekhez valé felhaszndlasra, és siitétisztitashoz higitva

® Hosszabbithat6 habszoérdja csokkenti a g6zképzadést és konnyebb elérést tesz lehet6vé

Hasznélati atmutaté

Sttd/qrill tisztitas:

1. Ugyeljen arra, hogy a feliilet hémérséklete 80°C alatt legyen (optimélis 60-80°C).

2. Permetezzen tiszta terméket kozvetlenil a fellletre vagy a berendezésre (haszndlja az ajanlott habkioldét
hosszabbité landzsaval).

3. Hagyja hatni 5-30 percig a szennyezettség mértékétdl fliggden.

4. Dorzsolovel vagy kefével tavolitsa el a meglazult lerakédast.

5. Jdl oblitse le tiszta, forrd vizzel, és hagyja levegén megszaradni.

Siitétisztitds:
1. Engedje le az olajat és zdrja el a szelepet.
. Toltse fel vizzel majdnem az olajtéltési szintig.
. Adjon hozza 1 L* Suma Grill D9-et minden 10 | vizhez (10%-os oldat).
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4. Kapcsolja be a stitdt, és forralja fel szabdlyozottan 15-30 percig.

5. Lehdilés és leeresztés utan dorzsdlje le az oldalfalakrél és a fiitdelemekrél a maradékot saroléval vagy kefével.
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. Oblitse le kétszer tiszta, forré vizzel, és hagyja levegén megszéradni.

Grill elszivé tisztitasa:

1. Szerelje szét a grillkihazot.

2. A Suma Grill D9-et legalabb 50 ml/I* koncentréciéban haszndlja forré vizben (5%-os oldat).
3. Hagyja hatni 15-60 percig.

4. Jol oblitse le tiszta vizzel, és hagyja levegdn megszaradni.




Technikai adatok

Megjelenés: Tiszta barna folyadék
Tllat: Termékspecifikacio
pH érték (tdményen): >12

pH érték (oldat): ~12

Relativ siirliség (g/cm®; 20°C): = 1.12

A fenti adatok atlagos gyartdsi értékek és nem tekintheték specifikacionak.

Biztonsdgos kezelési- és tarolasi informdacié

A termék kezelésére és megsemmisitésére vonatkozo részletes tmutatast a kiilon allé biztonsagi adatlap tartalmazza: sds.diversey.com. Eredeti, zart csomagolasban, napfénytél

és szélsdséges hmérsékleti korilményektdl védett helyen tarolandé.

Haszndlata csak professziondlis felhaszndlok/szakemberek szamara ajanlott.

Termékkompatibilitas

Az ajanlott haszndlati feltételek mellett a Suma Grill D9 alkalmas a konyhdban gyakran eléfordulé rozsdamentes acél anyagokhoz. Ne haszndlja ligokra érzékeny anyagokon,

mint példaul aluminium, réz, horganyzott fém, fa, lindleum stb.

Elérhetd kiszerelések

Cikkszam

Termék megnevezése

Adagolas tipusa

7010157

Suma Grill D9 2x5L W1779

Kézi adagolas

G11840

Suma Grill D9 6x2L W1850

Kézi adagolas

www.diversey.com

© 2024 Diversey, Inc. Minden jog fenntartva. 27/03/2024 hu-HU (P00449)




