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SICHERHEITS- UND WARNHINWEISE

A WARNUNG!

Gefahr von elektrischem Schlag

Bei Nichtbefolgung besteht die Gefahr von
elektrischem Schlag, der zum Tode filihren
kann.

* Schalten Sie den Ofen an der Steckdose ab,
bevor Sie die Ofenlampe auswechseln.

} e Vor der DurchfUhrung von Arbeiten am
elektrischen Teil des Gerats muss das Gerat

‘ vom Stromnetz getrennt werden.

e Der Anschluss an ein funktionierendes
Erdungssystem ist unbedingt erforderlich und
vorgeschrieben.

« Anderungen an der Elektroinstallation dirfen
nur von einer Elektrofachkraft vorgenommen

werden.
A WARNUNG!
Brandgefahr

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises
kann zu Uberhitzung, Verbrennungen und
Verletzungen fiihren.

* Befolgen Sie die Anweisungen zum Starten
eines Selbstreinigungszyklus genau.

» Platzieren Sie wahrend des Kochens keine
Alufolie, kein Geschirr, keine Schalen, kein
Wasser und kein Eis auf dem Ofenboden, da
dies die Emaille irreversibel beschadigt. Das
Auslegen des Ofens mit Alufolie kann einen
Brand verursachen.

 Verwenden Sie |hr Gerat niemals zum Heizen
des Raumes. Personen kdnnten verbrannt
oder verletzt werden oder ein Brand kénnte
entstehen.
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SICHERHEITS- UND WARNHINWEISE

A WARNUNG!

Gefahr durch Schnittverletzungen
* Bitte arbeiten Sie umsichtig, um
l

Verletzungen zu vermeiden.
* Vorsicht, scharfe Kanten!

A WARNUNG!

Gefahr durch heiBe Oberflachen!

Bei Nichtbeachtung dieses Hinweises kann
es zu Verbrennungen und Verbriihungen
kommen.
* Halten Sie Kinder von diesem Gerat fern,
um Verbrennungen und Verbrihungen zu
vermeiden.

* Die Oberflachen des Gerats kdbnnen so heil
werden, dass sie Verbrennungen verursachen
kdnnen. Dies betrifft unter anderem die
Ofenbellftung, die Oberflache in der Nahe der
Ofenbellftung und die Ofentdr.

e BerUhren Sie nicht die Heizelemente oder die
M Innenflachen des Ofens. Heizelemente k&nnen
1518 heil3 sein, auch wenn sie dunkel erscheinen.

e Schitzen Sie sich beim Umgang mit heif3en
Oberflachen, wie z. B. Backroste oder Geschirr,
oder bei der Verwendung von Dampffunktionen.

« Vorsicht beim Offnen der Ofentlir, da heiBe Luft
und Dampf austreten kénnen. Lassen Sie die
heiBe Luft und den Dampf abziehen, bevor Sie
das Gargut herausnehmen oder wieder einlegen.

* Beruhren Sie wahrend und nach dem Gebrauch
weder die Heizelemente noch die Innenflachen
des Ofens mit lhrem Kérper, Kleidung oder
anderen brennbaren Materialien, bis diese
abgekuhlt sind.




SICHERHEITS- UND WARNHINWEISE

DIESEN LEITFADEN LESEN UND AUFBEWAHREN

WARNUNG!

Um das Risiko von Feuer, Stromschlag, Personenschdden oder anderen Schaden bei der
Verwendung des Ofens zu verringern, befolgen Sie die unten aufgefiihrten wichtigen
Sicherheitshinweise. Lesen Sie alle Anweisungen, bevor Sie den Ofen installieren

oder verwenden. Verwenden Sie den Ofen nur fiir den vorgesehenen Zweck, wie in
diesen Anweisungen beschrieben.

Installation

Stellen Sie sicher, dass Ihr Gerat von einem qualifizierten Techniker ordnungsgeman
installiert und geerdet wurde.

Stellen Sie sicher, dass der Ofen an einen Stromkreis angeschlossen ist, der liber

einen Trennschalter verfugt, der eine vollstandige Trennung von der Stromversorgung
gewadbhrleistet.

Installieren oder verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschéadigt ist oder nicht
ordnungsgeman funktioniert. Wenn Sie ein beschadigtes Gerat erhalten, wenden Sie
sich bitte sofort an Ihren Handler oder Installateur.

Bitte stellen Sie diese Informationen der Person zur Verfliigung, die das Gerat installiert.
Dadurch kénnen Sie lhre Installationskosten senken.

Dieses Gerat darf nur von entsprechend qualifizierten Personen gemaB diesen
Installationsanweisungen und unter Einhaltung aller geltenden lokalen Bau- und
Elektrovorschriften installiert und an das Stromnetz angeschlossen werden. Eine nicht
ordnungsgemane Installation des Gerats kann zum Erldschen der Garantie und der
Produkthaftung fiihren.

Wenn das Netzkabel dieses Gerats beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Trennschalter: Vergewissern Sie sich, dass der Ofen an einen Stromkreis angeschlossen
ist, der liber einen Trennschalter verfiligt, der eine vollstdndige Trennung von der
Stromversorgung geman den Installationsregeln gewéhrleistet.

Der Ofen muss geerdet sein.

Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Abzweigvorrichtungen, um den Ofen
an das Stromnetz anzuschlieBen, da diese zu Uberhitzung und Verbrennungen fiithren
kénnen.

Das Gerat darf nicht hinter einer Zierblende installiert werden, um eine Uberhitzungzu
vermeiden.

Achten Sie besonders darauf, die untere Verkleidung des Ofens wahrend der Installation
nicht zu beschadigen. Die Verkleidung ist wichtig fiir eine korrekte Luftzirkulation und
ermdglicht das ungehinderte Offnen und SchlieBen der Tir. Der Hersteller {ibernimmt
keine Verantwortung fir Schaden, die durch falsche Installation entstehen.

Wartung

Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Gerats, es sei denn, dies wird

im Benutzerhandbuch ausdriicklich empfohlen. Alle anderen Service- und
Reparaturarbeiten sollten von einem von Fisher & Paykel geschulten und unterstiitzten
Servicetechniker oder einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden.

Brandgefahr

4

Verwenden Sie bei Fettbranden kein Wasser. Léschen Sie den Brand oder die Flamme



SICHERHEITS- UND WARNHINWEISE

mit einer Léschdecke oder verwenden Sie einen Trocken- oder Schauml&scher.
Verwenden Sie auBschlieBlich trockene Ofenhandschuhe oder Topflappen. Feuchte
oder nasse Topflappen auf heiBen Oberflachen kénnen zu Verbrennungen durch Dampf
fahren. Topflappen diirfen die heiBen Oberflachen oder Heizelemente nicht beriihren.
Verwenden Sie kein Handtuch oder dickes Tuch als Topflappen. Diese kdnnten sich
entziinden.

Erhitzen Sie keine ungedéffneten Lebensmittelbehalter. Es kénnte sich Druck aufbauen,
der zum Bersten des Behalters und damit zu Verletzungen fiihren kann.

Lebensmittelsicherheit

Lassen Sie die Speisen vor und nach dem Garen so kurz wie méglich im Ofen. Damit soll
eine Kontamination mit Organismen vermieden werden, die eine Lebensmittelvergiftung
verursachen kénnen. Achten Sie insbesondere bei warmem Wetter darauf.

Allgemeine Verwendung

Dieses Gerat wurde zur Verwendung in Haushalten (Privatnutzung) entwickelt. Es
eignet sich nicht zur gewerblichen Nutzung. Bei jeder Art von gewerblicher Nutzung
des Produkts durch den Kunden erlischt die Garantie des Herstellers.

Flir den Hausgebrauch entwickelte Gerate eignen sich nicht zum Spielen.

Kinder diirfen sich in dem Bereich, in dem das Gerat in Betrieb ist, nicht allein oder
unbeaufsichtigt aufhalten. Sie dirfen niemals auf einem Teil des Gerats sitzen oder
stehen.

Kinder unter 8 Jahren miissen vom Geréat ferngehalten werden, es sei denn, dass
permanent eine Aufsichtsperson anwesend ist.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in die sichere
Verwendung des Geréats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen.

Lassen Sie Kinder eine Reinigung oder Wartung des Gerates nur unter Aufsicht
vornehmen.

Bewahren Sie keine Gegenstande, die Kinder haben oder erreichen méchten, tiber dem
Ofen auf. Kinder kdnnen Verbrennungen oder Verletzungen erleiden, wenn sie auf den
Ofen klettern, um Gegenstande zu erreichen.

Platzieren Sie keine schweren Gegenstande auf der Ofentdir.

Halten Sie die Ofenbelliftung stets frei. Tragen Sie bei der Verwendung des Gerats keine
lose sitzende oder hangende Kleidung. Sie kdnnte sich entziinden oder schmelzen,
wenn sie ein Element oder eine heiBe Oberflache beruhrt, und lhnen Verbrennungen
zufligen.

Vorsicht! Aus der Bellftungséffnung an der Oberseite des Ofens kann heiBe Luft des
Kiihilsystems des Ofens austreten.

Bringen Sie die Backroste an der gewlinschten Stelle an, wéhrend der Ofen kalt ist
(vor dem Vorheizen). Wenn ein Backrost herausgenommen werden muss, wahrend
der Ofen heiB ist, diirfen die Ofenhandschuhe oder Topflappen nicht mit den heiBen
Heizelementen im Ofen oder dem Boden des Ofens in Beriihrung kommen.
Verwenden Sie nur Backformen, die flir Backéfen zugelassen sind. Beachten Sie die
Hinweise des Herstellers der Backform.

Platzieren Sie die Seitentrager in der gewlinschten Position, wahrend der Ofen kalt
ist. Wenn die Seitentrdger bewegt werden miissen, wahrend der Ofen heiB ist, diirfen
Topflappen nicht mit dem heiBen Heizelement in Beriihrung kommen.

Berilihren Sie nicht die Heizelemente oder die Innenflachen des Ofens. Heizelemente



SICHERHEITS- UND WARNHINWEISE

und Innenflachen kénnen heiB3 sein, auch wenn sie dunkel sind, und Verbrennungen
verursachen. Die Ofentiir, die Ofenbelliftung und die Oberflachen in der Néhe dieser
Offnungen kdnnen ebenfalls heiB werden.

Dieses Gerat kann so konfiguriert werden, dass es jederzeit ferngesteuert werden kann.
Lagern Sie keine brennbaren Materialien oder temperaturempfindlichen Gegenstande
im, auf oder in der Ndhe des Gerats.

Weder der Gargutsensor noch Alufolie diirfen mit den Ofenelementen in Beriihrung
kommen.

Verwenden Sie nur den fiir diesen Ofen empfohlenen Temperatursensor.

ACHTUNG: Zugangliche Teile konnen wahrend des Gebrauchs hei8 werden. Kleine
Kinder sollten ferngehalten werden.

Andern oder modifizieren Sie das drahtlose Kommunikationsgerét in keiner Weise.
Anderungen oder Modifikationen, die nicht ausdriicklich von Fisher & Paykel genehmigt
wurden, kdnnen zum Erléschen der Betriebserlaubnis des Geréats fir den Benutzer
flhren.

Reinigung

Reinigen Sie die Ofendichtung nicht und verwenden Sie keine Ofenreinigungsmittel
darauf. Sie ist fir eine gute Abdichtung erforderlich, um einen effizienten Betrieb des
Ofens zu gewahrleisten. Reiben, beschadigen, verschieben oder entfernen Sie die
Ofendichtung nicht.

Verwenden Sie keine Ofenreiniger, aggressiven/scheuernden Reinigungsmittel, Wachse
oder Polituren. Es dirfen keine handelsliblichen Ofenreiniger, Ofenauskleidungen oder
Schutzbeschichtungen jeglicher Art in oder um den Ofen herum verwendet werden.
Verwenden Sie keine aggressiven/scheuernden Reinigungsmittel, Scheuerschwdmme
oder scharfe Metallschaber, um das Glas der Ofentlir zu reinigen, da sie die Oberflache
zerkratzen und das Glas dadurch zerspringen kann.

Reinigen Sie nur die in dieser Gebrauchsanweisung aufgefiihrten Teile.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger, um Teile des Ofens zu reinigen.

Die Tlrdichtung ist fiir eine gute Abdichtung unerlasslich. Reiben, beschadigen oder
bewegen Sie die Tlrdichtung nicht.

Selbstreinigung

Verschiittete Flissigkeiten miissen vor dem Start eines Selbstreinigungszyklus entfernt
werden.

Bevor Sie einen Selbstreinigungszyklus starten, nehmen Sie die Backroste sowie
samtliches Kochgeschirr und samtliche Utensilien aus dem Ofen und wischen Sie
groBere Lebensmittelreste oder Fettablagerungen auf.

Bevor Sie einen Selbstreinigungszyklus starten, miissen Sie im Haushalt gehaltene
Végel in einen anderen, geschlossenen und gut belifteten Raum bringen. Manche Végel
reagieren sehr empfindlich auf die Dampfe, die wéhrend eines Selbstreinigungszyklus
entstehen. Sie kdnnen sterben, wenn sie sich wahrend eines solchen Zyklus in
demselben Raum wie der Ofen befinden.

Waéhrend eines Selbstreinigungszyklus erreicht der Backofen héhere Temperaturen als
beim Kochen. Unter solchen Bedingungen kénnen die Oberflachen heiBBer werden als
gewodhnlich. Kinder sollten deshalb vom Ofen ferngehalten werden.

Informationen zur Lichtquelle

Dieses Produkt enthalt Lichtquellen der Energieeffizienzklasse G. Die in diesem Gerat
verwendete Lichtquelle ist nicht zur Raumbeleuchtung geeignet.



ERSTGEBRAUCH

Eigenschaften und Zubehor

® Badienelemente des Backofens ® Grillrost
@ Ofenlicht @ Gitter

(® Backroste Brater

(® Seitengitter (® Backblech
® Temperatursensor

Nicht abgebildet: Turoffner.

Nicht alle Zubehorteile werden mit allen Modellen mitgeliefert. Um zusatzliches Zubehodr zu
kaufen, besuchen Sie www.fisherpaykel.com



ERSTGEBRAUCH

10:45

10:45 am

Bedienfeld

@ Ein-/Ausschaltknopf Drlicken und halten, um das Display einzuschalten.*

Dricken, um die Anzeige auszuschalten oder den
Kochvorgang abzubrechen.

@® Touchscreen- Dient zur Navigation durch Kochfunktionen, -eigenschaften
Anzeige und -einstellungen.

(3 Kochen nach Funktion wahlen, die am besten zu Ihren Anforderungen passt.
Funktion

(® Kochen nach Kochen nach Anleitung fUr optimale Ergebnisse.

Lebensmittelgruppe

(3 Kochen nach Eine Sammlung von Rezepten, die speziell fur diese Art von
Rezept Gerat entwickelt wurden.*
® Meni Drlucken, um auf zusatzliche Funktionen und Einstellungen

zuzugreifen.

@ Turdffner-Taste Drlcken, um die Ofentlr zu 6ffnen oder zu schliefRen.

*Energiesparmodus: Wenn das Produkt nach dem Gebrauch 20 Minuten lang nicht
benutzt wird, schaltet es in den Stand-by-Modus. Um den Stand-by-Modus EIN- ODER
AUSZUSCHALTEN, rufen Sie die EINSTELLUNGEN auf.

*Rezepte sind nur in bestimmten Sprachen verfugbar.



ERSTGEBRAUCH

SETTINGS REMOTE

Meni

TIMER A

Verwenden Sie den Timer, um die Garzeiten im Auge zu behalten.
Sie konnen es jederzeit verwenden, auch wenn Sie den Ofen nicht
benutzen.

Die Zeitschaltuhr schaltet das Gerat nicht aus. Informationen zu
automatischen Kochoptionen finden Sie unter ,,Kochoptionen®.

SPERRE

[-p

Sperren Sie die Bedienelemente, um eine versehentliche
Verwendung zu verhindern. Im gesperrten Zustand reagieren
die Bedienelemente nicht und der Backofen l&sst sich nicht
einschalten.

Zum Entsperren halten Sie den Bildschirm an einer beliebigen
Stelle gedrlckt.

LICHT e

Ofenbeleuchtung ein- oder ausschalten.

REINIGEN

Stellen Sie einen Selbstreinigungszyklus ein, um das Innere des
Backofens zu reinigen.

Vollstandige Anweisungen finden Sie unter ,Selbstreinigung”.

EINSTELLUNGEN @

Passen Sie die Gerateeinstellungen an lhre Praferenzen an oder
richten Sie eine WLAN-Verbindung ein. Siehe ,WLAN-Verbindung
und Fernbedienung”.

FERN-BEDIENUNG E]

FERNBEDIENUNG aktivieren oder deaktivieren.

lhr Backofen kann mit Ihrem drahtlosen Netzwerk verbunden
und Uber die App bedient werden. Siehe ,\WLAN-Verbindung und
Fernbedienung®.




EINE FUNKTION EINSTELLEN

Bevor Sie beginnen

e Stellen Sie sicher , dass alle Kabelbinder und Verpackungen entfernt wurden.

e Stellen Sie die Zeit ein. Die Uhrzeit kdnnen Sie unter EINSTELLUNGEN > UHRZEIT
EINSTELLEN jederzeit dndern.

¢ Bereiten Sie den Ofen gemal den Anweisungen unter ,Gerat vorbereiten” vor.

¢ Verbinden Sie lhren Ofen mit dem WLAN, um ihn Uber die App zu bedienen. Weitere
Informationen finden Sie unter ,WLAN-Verbindung und Fernbedienung®.

Positionieren Sie die Backroste in der
gewlinschten Hohe. Stellen Sie sicher,
dass die Backroste eben und mit der
Schutzschiene nach hinten korrekt
positioniert sind.

@ Wahlen Sie einen Kochmodus aus.

Wahlen Sie eine Funktion aus.

cRILL Weitere Informationen zu den einzelnen
@ Funktionen finden Sie in der Beschreibung
unter dem jeweiligen Funktionsnamen.

10:45

@ 2O C)L Passen Sie die Temperatur bei Bedarf an und
dricken Sie dann START.

OPTIONS START

10



EINE FUNKTION EINSTELLEN

Ofentiir 6ffnen

Bei der ersten Inbetriebnahme des Backofens oder nach dem Durchflhren eines
Selbstreinigungszyklus kann es etwas langer dauern, bis die TUr entriegelt wird.

Vorheizen

Auf dem Bildschirm wird ein Fortschrittsbalken angezeigt, wahrend das Gerat aufheizt. Um
Hitzeschaden zu vermeiden, warten Sie, bis der Ofen die gewilinschte Temperatur erreicht
hat, bevor Sie Lebensmittel hineinstellen.

Bei einigen Funktionen ist kein Vorheizen erforderlich und die Fortschrittsanzeige wird
nicht angezeigt. Legen Sie das Gargut in das Mikrowellengerat, wenn Sie mit dem Kochen
beginnen mochten.

Um die eingestellte Temperatur schnell zu erreichen, verfligen einige Funktionen Uber eine
Schnellvorheizstufe, die alle Heizelemente nutzt.

Den Ofen ausschalten
Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind,

20 O drlcken Sie ABBRECHEN, um den Ofen
auszuschalten.

OPTIONS CANCEL

n



KONDITIONIEREN DES BACKOFENS

Wir empfehlen, den Ofen vor dem ersten Gebrauch eine Stunde lang einzuheizen, um
eventuelle Rickstande des Herstellers zu entfernen. Dabei kann etwas Rauch entstehen.
Stellen Sie sicher, dass die Klche gut belUftet ist.

10:45

AKE
@ i Stellen Sie den Backofen auf BACKEN bei
20 O 200°C ein und heizen Sie ihn 30 Minuten
lang auf.
10:45
FAN GRILL
@ 20 OJC Nach 30 Minuten die Funktion auf
Umluftgrill &ndern und 5 Minuten lang
erhitzen.

OPTIONS START

10:45

Nach 5 Minuten auf UMLUFTOFEN umschalten

EEEE
°C
@ 2O O und weitere 20 Minuten erhitzen. Wenn Sie

fertig sind, schalten Sie den Ofen aus.

Nach der Konditionierung:

* Warten Sie, bis der Ofen vollstandig abgekuhlt ist.
e Wischen Sie ihn mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.
e Mit einem sauberen, fusselfreien Tuch abtrocknen

12



WLAN-VERBINDUNG UND FERNBEDIENUNG

lhr Ofen kann mit lhrem drahtlosen Heimnetzwerk verbunden und Uber die App aus der
Ferne bedient werden.

Verbinden Sie Ihr Geréat, um sicherzustellen, dass es immer mit der neuesten Software und
den neuesten Funktionen aktualisiert wird.

Vorbereitung

¢ Stellen Sie sicher, dass |hr drahtloses Heimnetzwerk eingeschaltet ist.

¢ Sje sehen eine entsprechende Schritt-flur-Schritt-Anleitung auf Ihrem Haushaltsgerat als
auch auf lhrem Mobilgerat.

¢ Es kann bis zu 10 Minuten dauern, bis Ihr Ofen verbunden ist.

¢ FUr weitere Anleitungen und Fehlerbehebungen lesen Sie bitte in der App nach.

Auf Ilhrem Mobilgerat
® Laden Sie die App herunter. Scannen Sie den QR-Code oder gehen Sie zu www.
fisherpaykel.com/connect

(@ Registrieren Sie sich und erstellen Sie ein Konto.
(3) Fugen Sie |hr Gerdt hinzu und richten Sie die WLAN-Verbindung ein.

Verbinden mit lhrem drahtlosen Heimnetzwerk

@ K 00K BY Rufen Sie das MenU auf.

@ FLLTANK | [TMER Waéhlen Sie EINSTELLUNGEN.

REMOTE

Wahlen Sie WLAN-VERBINDUNG und
@ CONNECT || SCROLL befolgen Sie die Anweisungen auf dem
Bildschirm.

13



WLAN-VERBINDUNG UND FERNBEDIENUNG

Aktivieren des Remote-Modus

@ Rufen Sie das MenU auf.
FUNCTION || Foop Tvee | | reciee

FILL TANK TIMER OCK G
@ Wahlen Sie FERNBEDIENUNG.

SETTINGS

Wahlen Sie EIN und dricken Sie
dann BESTATIGEN.

Der Remote-Modus ist jetzt
aktiviert.

14



TUR PER SPRACHSTEUERUNG OFFNEN

Sie kénnen Ihr Gerat so einstellen, dass die Ofentlr per Sprachbefehl gedffnet werden kann.

Um die Sprachsteuerung nutzen zu kénnen, muss lhr Gerat mit dem WLAN verbunden.
AuBerdem muss die Fernbedienung aktiviert sein. Die Sprachsteuerung erfordert auBerdem
einen intelligenten Lautsprecher oder Ihr Mobilgerat zur Steuerung.

Das Offnen der Ofentir per Sprachbefehl sollte nur erfolgen, wenn das Geréat in Sichtweite
ist, da der Ofen heiB3 sein kann. Bitte halten Sie Abstand, wenn sich die Tur 6ffnet.

Sprachsteuerung aktivieren

‘MIC‘FZOWA’«VE FUNCTION FOOD TYPE . .
@ Rufen Sie das MenU auf.

Wahlen Sie EINSTELLUNGEN.

SETTINGS REMOTE

W Wahlen Sie TUR PER SPRACHSTEUEURNG
CONNECT OPEN DOOR SET TIME . . .

@ OFFNEN und folgen Sie den Anweisungen

auf dem Bildschirm.

15



KOCHOPTIONEN

OPTIONS

= ©

CHANGE DELAYED
FUNCTION COOK

Funktion dndern
Hier kbnnen Sie Funktionen anzeigen und wechseln.

Garvorgang verzdgert

Stellen Sie den Ofen so ein, dass er sich spater einschaltet, flr eine bestimmte Zeit kocht
und sich automatisch ausschaltet.

Auto Aus
Stellen Sie den Ofen so ein, dass er sich nach einer bestimmten Zeit ausschaltet.

Temperatursensor

Verwenden Sie den Sensor, um das Kochen zu Uberwachen und den Backofen automatisch
auszuschalten, wenn das Gericht fertig ist.

16



KOCHOPTIONEN

Optionen aufrufen

10:45

BAKE
20 OC Wahlen Sie eine Funktion aus, und driicken
@ Sie dann OPTIONEN.

OPTIONS

DELAYED

@ Foncrion cook s Wahlen Sie eine Kochoption und folgen Sie
den Anweisungen auf dem Bildschirm.

Lebensmittelsicherheit

¢ Lassen Sie die Speisen vor und nach dem Garen so kurz wie méoglich im Ofen.

e Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vor dem Garen vollstandig aufgetaut ist.

¢ Lassen Sie das Fleisch nach dem Garen ruhen, damit die Innentemperatur weiter
ansteigen kann.

¢ Hochrisiko-Lebensmittel wie Fisch sollten eine Mindest-Innentemperatur von 63-70°C
erreichen. Gefligel und Hackfleisch sollten mindestens 75-85°C erreichen.

Garvorgang verzdgert

Das Grillelement kann sich einschalten, wéhrend der Ofen aufheizt. Legen Sie die
Lebensmittel auf eine untere Ablage oder decken Sie sie ab, damit sie beim Aufheizen des
Ofens nicht anbrennen.

Wenn Sie die Option GARVORGANG VERZOGERT verwenden, empfehlen wir, die Funktionen
GRILL, FAN GRILL oder AIR FRY nicht zu verwenden.

Wenn Sie einen Temperatursensor verwenden, empfehlen wir, den Backofen vorzuheizen,
bevor Sie |hre Lebensmittel hineinstellen. Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie einen
kabelgebundenen Sensor in einen heiBen Ofen einstecken.

17



VERKABELTER TEMPERATURSENSOR

Verwenden des Temperatursensors

BEEF MEDIUN

@ BEEF RARE

3EEF WELL DONE

18

Waéhlen Sie eine Kochfunktion aus.

Rufen Sie die OPTIONEN auf und wahlen
Sie TEMPERATURSENSOR. Wa&hlen Sie dann
VERKABELTER SENSOR.

Wahlen Sie eine Lebensmittelgruppe
und Temperatur und drlcken Sie dann
BESTATIGEN.

Heizen Sie Ihren Ofen gegebenenfalls vor.

Setzen Sie den Sensor in lhre Lebensmittel
ein.

Positionieren Sie die Spitze des Sensors im
dicksten Teil des Gerichts und vermeiden
Sie Fett und Knochen im Fleisch.

Stellen Sie sicher, dass die Spitze des
Sensors nicht auf der anderen Seite
des Lebensmittels hervorsteht oder das
Kochgeschirr berUhrt.

Platzieren Sie die Lebensmittel im Ofen und
schlieBen Sie den Sensor an. Der Sensor
klickt, wenn er richtig sitzt.

Die Buchse befindet sich im Gerat auf der
linken Seite.



DRAHTLOSER TEMPERATURSENSOR

Ihr Backofen kann mit einem kompatiblen drahtlosen Temperatursensor verbunden werden.
Kompatible Sensoren sind unter fisherpaykel.com/sensor erhaltlich.

Stellen Sie sicher, dass |hr Sensor vor der Verwendung vollstandig aufgeladen ist.
Verwenden Sie lhren drahtlosen Sensor nicht, um Lebensmittel Gber 100°C zu erhitzen, und
platzieren Sie ihn nicht in einem Ofen mit einer Temperatur von Uber 300°C.

Wahlen Sie eine Kochfunktion aus.
Rufen Sie die OPTIONEN auf und wahlen
Sie TEMPERATURSENSOR. Wahlen Sie
DRAHTLOSER SENSOR.

Folgen Sie den Anweisungen auf dem
Bildschirm, um den Sensor zu verbinden.

CHANGE
FUNCTION

Wahlen Sie eine Lebensmittelgruppe
. und Temperatur und dricken Sie dann
BEEF RARE : 45 * BESTATIGEN.

Heizen Sie Ihren Ofen gegebenenfalls vor.

BEEF MEDIUM WELL 47

Setzen Sie den Sensor in lhre Lebensmittel
ein.

Positionieren Sie die Spitze des Sensors im
dicksten Teil des Gerichts und vermeiden
Sie Fett und Knochen im Fleisch.

Stellen Sie sicher, dass die Spitze des
Sensors nicht auf der anderen Seite
des Lebensmittels hervorsteht oder das
Kochgeschirr berlhrt.

Stellen Sie sicher, dass der Sensor Uber die
Markierung hinaus eingefUhrt wird.

Legen Sie lhre Lebensmittel in den Ofen.
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BACKROSTE

Positionieren der Backroste

Setzen Sie die Backroste vor dem Aufheizen in der gewlinschten H6he in den
Mikrowellenofen ein.

Stellen Sie sicher, dass die Backroste
waagerecht und mit der Schutzschiene nach
hinten ausgerichtet sind.

Schiebebéden

Greifen Sie die Roste an der Vorderseite.
Halten Sie die Metallablage und den
Rahmen dabei zusammen.

Platzieren Sie den Rost in den seitlichen

Befestigungen und schieben Sie ihn in den
Backofen.

Stellen Sie sicher, dass die hinteren
Laschen auf beiden Seiten Uber die
seitlichen Facher greifen.

Backroste

Schieben Sie die Regale in den Hohlraum.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie den Backofen am Wandschalter aus und lassen Sie ihn abkUhlen, bevor Sie
Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchflhren.

Flachen reinigen

Mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel abwischen und anschlieBend
mit einem sauberen, fusselfreien Tuch trocknen. Wir raten von der Verwendung der
folgenden Reinigungsmittel ab, da diese die Oberflachen beschadigen kénnen:

e Scheuerschwamme aus Kunststoff oder Edelstahl
e Scheuermittel, L&sungsmittel, Haushaltsreiniger

e Saurehaltige oder alkalische Reiniger

¢ FlUssig- oder Handseifen

¢ Edelstahlreiniger oder Polituren

e Waschmittel oder Desinfektionsmittel

Allgemein

¢ Entfernen Sie immer alle Backroste, bevor Sie einen Reinigungszyklus starten.

¢ Reinigen Sie das innere Tlrglas, bevor Sie einen Reinigungszyklus starten. Jegliche
Ruckstande auf dem Glas werden ansonsten eingebrannt und kdnnen zu dauerhaften
Verfarbungen fuhren.

¢ Emaillierte seitliche Befestigungen kénnen wahrend eines Reinigungszyklus im Ofen
verbleiben.

¢ Verchromte seitliche Befestigungen mussen entfernt werden, bevor Sie einen
Reinigungszyklus starten.

Allgemein

Wir empfehlen, leicht zugangliche verschittete FlUssigkeiten oder Spritzer nach jedem
Gebrauch aus dem Ofen zu entfernen, damit sie nicht einbrennen kénnen.

Ofentlirglas

Reinigen Sie das Glas der Backofentlr nach jedem Gebrauch und bevor Sie einen
Reinigungszyklus starten, um zu verhindern, dass Flecken einbrennen.

WAS? WIE? WICHTIG!

Bedienfeld Seien Sie besonders vorsichtig bei Verwenden Sie keine
der Reinigung des Bedienfeldglases Ofenreiniger, aggressive oder
und des Bildschirms. Nur ein scheuernde Reinigungsmittel,
feuchtes Tuch mit Reinigungsmittel Scheuerschwéamme, Stahlwolle
verwenden. oder scharfe Metallschaber auf dem

Glas. Diese kdnnen die Oberflache
zerkratzen und beschéadigen.

Ofentlirrahmen und Verwenden Sie heiBes Wasser und
Kunststoff-Eckklammern ein mildes Reinigungsmittel und
wischen Sie dann trocken nach.
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REINIGUNG UND PFLEGE

WAS?

WIE?

WICHTIG!

Ofentlirglas
(nach jedem Gebrauch)

Verwenden Sie heiBes Wasser und ein
mildes Reinigungsmittel.

Bei hartnackigen Flecken kdénnen Sie
es mit einer Mischung aus Natron und
warmem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm versuchen.

Verwenden Sie zum Reinigen des
Ofentlrglases keine Backofenreiniger
oder andere aggressive/scheuernde
Reinigungsmittel, Tucher,
Scheuerschwamme, Stahlwolle

oder scharfe Metallschaber. Diese
hinterlassen Kratzer im Glas, was
wiederum dazu fUhren kann, dass das
Glas Risse bekommt oder zerbricht.
Achten Sie darauf, dass sich kein Fett
auf dem Glas ablagert oder anbrennt,
da dies die Sicht in den Ofen
beeintrachtigt.

Ofendichtung

Dieses Teil darf nicht gereinigt
werden.

Einbauraum

Bei leichter Verschmutzung:
Verwenden Sie heiBes Wasser und
ein mildes Reinigungsmittel oder
einen Reiniger auf Ammoniakbasis
zur Reinigung, und wischen Sie
anschlieBend alles trocken.

Bei hartnackigem/eingebranntem
Schmutz:

FUhren Sie einen Reinigungszyklus
durch. Siehe ,,Selbstreinigung”.

Entfernen Sie nach jedem Gebrauch
alle leicht zuganglichen Spritzer,
Lebensmittel- oder Fettflecken

aus dem Ofen, um hartnackige
Verschmutzungen zu vermeiden.

Schiebebéden

Mit einem feuchten Tuch und mildem
Reinigungsmittel abwischen. Das
weiBe Schmierfett nicht abwischen
oder abwaschen

(sichtbar, wenn der Backrost
herausgezogen ist).

Nicht im Geschirrspuler waschen,
nicht in Seifenwasser tauchen, keinen
Backofenreiniger zur Reinigung
verwenden und nicht wahrend

eines Reinigungszyklus im Backofen
lassen, da dies die Gleitfahigkeit der
Gleitschienen beeintrachtigt.

Temperatursensor Verwenden Sie heiBes Wasser und Nicht im Geschirrspuler waschen,
ein mildes Reinigungsmittel und nicht in Seifenwasser tauchen, keinen
wischen Sie dann trocken nach. Backofenreiniger zur Reinigung
verwenden und nicht wéhrend eines
Reinigungszyklus im Backofen lassen.
Gitter Verwenden Sie heiBes Wasser und ein Nicht wahrend eines Reinigungszyklus
Grillrost mildes Reinigungsmittel. im Backofen lassen, da sie ansonsten
i verfarben oder beschadigt werden.
Grillpfanne Weichen Sie hartnackige
Backroste Flecken in einer Lésung aus

GeschirrspUlmittelpulver und
heiBem Wasser ein. Diese Teile sind
spUlmaschinengeeignet.
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SEITENGITTER

Entfernen der Seitengitter

Entfernen Sie die seitlichen Facher, um Zugang zur Backofenbeleuchtung zu erhalten oder
um die Reinigung zu erleichtern.

Entfernen Sie alle Backroste.

L&sen Sie die Mutter, die den Korb in
Position hélt. Verwenden Sie bei Bedarf
eine Milnze zum Lo&sen.

Ziehen Sie die Vorderseite des Korbs von
der Schraube weg und schieben Sie ihn
nach vorne, um ihn zu entfernen.
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SEITENGITTER

Wiederanbringen der Seitengitter

Schieben Sie die Zinken in die Lécher.

Stellen Sie sicher, dass der Backofenrost
blndig an der Seite des Backofens anliegt.

:I”mm"-

Richten Sie die Lasche an der Schraube aus
und sichern Sie sie mit der Mutter.

Verwenden Sie zum Festziehen bei Bedarf
eine Mlnze.
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OFENBELEUCHTUNG

Technische Daten der Ofenbeleuchtung

G9 220-240V/25W Halogenlampen

Austausch der Ofenbeleuchtung

Seien Sie vorsichtig beim Austausch der Backofenbeleuchtung. Halten Sie die
ErsatzglUhbirne stets in einem weichen Tuch fest. Das Berthren der GlUhbirne verklrzt ihre
Lebensdauer.

Entfernen Sie alle Backroste und seitlichen
Befestigungen.

Entfernen Sie die Licht-Abdeckung

aus Glas, indem Sie einen kleinen
Schlitzschraubendreher in den
Aussparungen zwischen der Abdeckung
und der Backofenwand einfiihren und die
Abdeckung anheben.

Achten Sie darauf, die Abdeckung nicht
fallen zu lassen.

Entfernen Sie die defekte Gluhbirne aus der
Fassung.
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BACKOFENBELEUCHTUNG

Halten Sie die neue GlUhbirne mit
einem weichen Tuch fest und setzen
Sie sie ein.

Ersetzen Sie die Abdeckung.

Ersatzlampen sind Uber www.fisherpaykel.com erhaltlich. Der Austausch der
Ofenbeleuchtung fallt nicht unter Ihre Garantie.
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TUR MANUELL OFFNEN

Im Falle eines Stromausfalls oder einer Stérung muissen Sie moglicherweise die Ofentlr
manuell 6ffnen. Zu diesem Zweck ist im Lieferumfang Ihres Backofens ein Turoffner
enthalten.

Manuelles Offnen der Tiir

Halten Sie den Tur6ffner an der Schlaufe,
wobei das kurze Ende nach rechts zeigt.

®

FUhren Sie den Turéffner vorsichtig oben
rechts am Ofen zwischen dem mittleren
Luftungsschlitz und der Oberseite der Tur
ein.

Drehen Sie den Turdéffner um 90 Grad im
Uhrzeigersinn und ziehen Sie dann die Tur
vorsichtig auf.

Uben Sie keinen Druck auf den Turéffner
aus, wenn er sich nicht frei drehen lasst, da
dies zu Schéaden fuhren kénnte.
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OFENTUR REINIGEN

Ausbau der Ofentiir

28

Die Backofentlr kann zur Reinigung entfernt und auseinandergebaut werden.

Stellen Sie sicher, dass der Ofen und alle Teile abgekUhlt sind, bevor Sie die Tur
entfernen.

Die Backofentlr ist schwer. Seien Sie beim Entfernen und Wiedereinsetzen vorsichtig.
Sobald die Tur entfernt ist, legen Sie sie auf eine weiche, saubere, ebene Oberflache.

Die Tur vollstandig 6ffnen

Suchen Sie die Scharnierschldsser auf
beiden Seiten der Tur.

Dricken Sie die Verriegelungen nach oben,
um sie zu l6sen.

Halten Sie die Tur auf beiden Seiten fest,
schlieBen Sie die Tur teilweise und ziehen
Sie die Tur vorsichtig von den Scharnieren
weg.




OFENTUR REINIGEN

Die Backofentiir wieder einbauen

Halten Sie die Tur auf beiden Seiten fest
und heben Sie die Tur vorsichtig wieder auf
die Scharniere.

®

Die Tur vollstandig 6ffnen

Dricken Sie die Verriegelungshebel nach
unten und lassen Sle sie einrasten.

Stellen Sie sicher, dass beide Scharniere
vollstadndig verriegelt sind, bevor Sie die Tur
schlieBen.
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OFENTUR REINIGEN

Die Tiir auseinandernehmen

Die Ofentlr besteht aus mehreren Glasscheiben. Die Anzahl der Scheiben kann je nach
Modell variieren.

Innenscheibe —i

Mittlere J

Scheibe

AuBere
Scheibe

Bevor Sie beginnen

30

Folgen Sie den Anweisungen sorgfaltig. Wenn Sie das Glas nicht korrekt wieder
einsetzen, kann dies zu Schaden am Ofen und zum Erléschen Ihrer Garantie fUhren.
Benutzen Sie den Backofen nicht, wenn nicht alle Glasscheiben korrekt eingesetzt sind.
Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Glas. Vermeiden Sie, dass die Ecken oder
Kanten gegen Oberflachen stoBen. Dies kann dazu fUhren, dass das Glas zerbricht.
Verwenden Sie keine Backofenreiniger oder andere aggressive/abrasive Reiniger,
Tucher, Scheuerschwamme, Stahlwolle oder scharfe Metallschaber zur Reinigung der
Glasoberflachen. Diese kénnen das Glas zerkratzen und die Beschichtung beschadigen,
was dazu fUhren kann, dass das Glas bricht oder zerspringt.

Wenn Sie Anzeichen einer Beschadigung (z. B. Absplitterungen oder Risse) an einer
der Glasscheiben feststellen, verwenden Sie den Ofen nicht. Wenden Sie sich an

einen von Fisher & Paykel geschulten und autorisierten Servicetechniker oder unsere
Kundenbetreuung.

Wenn sich das Glas nur schwer entfernen oder wieder einsetzen lasst, wenden Sie keine
Gewalt an. Wenden Sie sich an einen von Fisher & Paykel geschulten und autorisierten
Servicetechniker oder unsere Kundenbetreuung.



OFENTUR REINIGEN

Innenscheibe entfernen

Drlcken Sie die Ankerelemente auf beiden
Seiten der Glashalterung ein. Ziehen Sie die
Halterung nach oben, bis die Ankerelemente
im obersten Loch einrasten.

Ziehen Sie die Scheibe nach oben, bis sie
sich aus den Halterungen |6st, und nehmen
Sie sie dann heraus.

Neigen Sie die Scheibe nicht zu stark, da
dies das Glas beschadigen kdnnte.

Entfernen der mittleren Scheiben

beiden Seiten der Glashalterung ein und
entfernen Sie die Halterung.

Ziehen Sie die Scheibe nach oben, bis sie
sich aus den Halterungen l6st, und nehmen
Sie sie dann heraus.

Die Gummistdpsel sollten am Glas befestigt
bleiben.
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REINIGUNG DER BACKOFENTUR

Wiedereinsetzen der mittleren Scheiben

Stellen Sie vor dem Wiedereinbau sicher,
dass das Glas richtig herum ist.

Der Warnhinweis an der Unterseite des Glases
sollte zur Vorderseite der Tur zeigen.

Stellen Sie sicher, dass die Gummistdpsel am
Glas befestigt und korrekt positioniert sind.

Die l&ngere Seite sollte an der Seite der
Scheibe entlang verlaufen.

Schieben Sie die Unterseite des Glases in die
unteren Halterungen an der Unterseite der
Tar.

Senken Sie das Glas ab, sodass die
Gummistdpsel auf der duBeren Glasscheibe
aufliegen.
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REINIGUNG DER BACKOFENTUR

Innenscheibe wiedereinsetzen

Nur bei Minimal-Modellen

Achten Sie beim Einsetzen der zweiten
mittleren Scheibe darauf, dass die
Metallhalterung sich noch an ihrem Platz
befindet und korrekt am unteren Rand des
Glases positioniert ist.

Stellen Sie vor dem Wiedereinbau sicher,
dass das Glas richtig herum ist.

Das Logo sollte an der unteren Seite der
Tur gut lesbar sein.

Schieben Sie die Unterseite der Scheibe in
die oberen Halterungen an der Unterseite
der Tar.

Lassen Sie die Scheibe in die Halterungen
oben an der Tur gleiten.

Setzen Sie die Glashalterung wieder ein
und stellen Sie sicher, dass sie einrastet.
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SELBSTREINIGUNG

Bevor Sie beginnen

e Entfernen Sie die Backroste und das Zubehoér aus dem Backofen.

* Emaillierte seitliche Befestigungen kédnnen wahrend der Selbstreinigung im Ofen
verbleiben. Verchromte seitliche Befestigungen mussen vor der DurchfUhrung der
Selbstreinigung entfernt werden.

e Reinigen Sie die Innenseite der Backofentlr mit einem milden Spulmittel und einem
weichen Tuch, um dauerhafte Flecken zu vermeiden.

¢ Wischen Sie gréBere Mengen verschltteter FlUssigkeiten auf.

¢ Wischen Sie den Rand der Ofen-Innenfldche um die Dichtung herum ab und achten Sie
darauf, die Dichtung selbst dabei nicht zu berdhren.

REINIGUNGSZYKLUS UNGEFAHRE ZEIT ANWENDUNG
Standardreinigung 4 Stunden Bei normaler oder starker Verschmutzung
Leichte Reinigung 3 Stunden Bei leichter Verschmutzung

Einstellen der Selbstreinigungsfunktion

@ FuNCTION REciPe Rufen Sie das Menu auf.

FILL TANK TIMER .
@ Wahlen Sie REINIGUNG.

REMOTE

Wahlen Sie STANDARDREINIGUNG oder
LEICHTE REINIGUNG.
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SELBSTREINIGUNG

10

SELF CLEAN
B

re starting

@ Remove shelves and accessories from oven,
Clean inside oven door with mild detergent

and a soft cloth to avoid permanent staining

utton to continue

SELF CLEAN

@ Oven door will be locked during the cycle

Nach Abschluss der Selbstreinigung

v

SELF CLEAN
COMPLETE

Folgen Sie den Anweisungen auf dem
Bildschirm, um den Zyklus zu starten.

Zu lhrer eigenen Sicherheit wird die
Ofentlr wahrend des Zyklus verriegelt.
Der Zyklus wird nicht starten, bis die Tur
ordnungsgeman geschlossen ist.

¢ Warten Sie, bis der Ofen vollstandig
abgekunhlt ist.
* Entfernen Sie die graue Asche mit einer

kleinen Blrste oder einem feuchten Tuch.

¢ Wischen Sie den Backofen mit einem
sauberen, feuchten Tuch aus.

* Mit einem sauberen, fusselfreien Tuch
abtrocknen

¢ Setzen Sie die Ofenroste wieder ein.
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SELBSTREINIGUNG

Abbruch der Selbstreinigung

10:45

SELF CLEAN

Drlucken Sie zu einem beliebigen Zeitpunkt
wahrend des Reinigungszyklus auf
1115 pm ABBRECHEN.

Die Ofentlr wird erst entriegelt, wenn der Ofen auf eine sichere Temperatur abgekUhlt ist.
Schalten Sie den Backofen nicht an der Wand aus. Wenn die Stromversorgung unterbrochen
wird, wahrend der Ofen zu heiB ist, kann dies den Ofen und die umliegenden Schranke
beschadigen.

Es wird nicht empfohlen, den Vorgang abzubrechen und sofort einen neuen Zyklus zu
starten.
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FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

MOGLICHER GRUND

ABHILFE

Der Ofen funktioniert nicht

Kein Strom.

Prufen Sie, ob die Stromversorgung
gewahrleistet ist (Wandschalter ein), die
Sicherung nicht ausgel6st hat und in Ihrer
Gegend kein Stromausfall vorliegt.

Die Bedienelemente des
Ofens reagieren nicht.

Die Bedienelemente sind gesperrt.

Zum Entsperren den Drehregler gedrickt
halten.

Die Tur offnet sich
langsamer als gewéhnlich.

Die Tur wird zum ersten Mal geoffnet.
Erstmaliges Offnen der Tur

nach dem Ausflhren eines
Selbstreinigungszyklus.

Dies ist véllig normal. Das Offnen der
Ofentir sollte beim nachsten Mal wieder
in der normalen Geschwindigkeit erfolgen.

Die Bedienelemente
funktionieren, aber der
Backofen heizt nicht auf.

Die Testfunktion des Backofens ist
aktiviert.

Rufen Sie die Kundenbetreuung an.

Die TuUr ist nicht richtig geschlossen
oder wird wahrend des Kochens zu
haufig gedffnet.

Die Heizelemente sind deaktiviert,
wahrend die Tur gedffnet ist.

Stellen Sie sicher, dass die Tur richtig
geschlossen ist und vermeiden Sie
haufiges Offnen wahrend des Kochens.

Die TUr ist nicht richtig abgedichtet.

Setzen Sie die Tur noch einmal neu ein.
Siehe ,,Ofentir reinigen”.

Die Temperatur kann nicht
unter einen bestimmten
Wert eingestellt werden.

Das ist normal: Aus Grinden der
Lebensmittelsicherheit sind die
Funktionen des Ofens werkseitig
auf bestimmte Mindesttemperaturen
eingestellt.

Wahlen Sie eine héhere Temperatur oder
probieren Sie eine andere Funktion aus,
die fUr niedrige Temperaturen konzipiert
ist.

Der Ofen hat die
eingestellte Temperatur
erreicht, aber der
Drehregler ist immer noch
rot.

Der Backofen ist auf eine Funktion
eingestellt, die kein Vorheizen
bendtigt.

Das ist vollig normal. Der Drehregler bleibt
wahrend des Garvorgangs rot.

Das Backofengeblase
schaltet sich bei einer
Funktion ein, die das
Gebléase nicht nutzt (z. B.
BACKEN).

Das ist normal. Das Geblase

wird aktiviert, wahrend der

Ofen vorheizt, und wird wieder
deaktiviert, wenn der Ofen die
eingestellte Temperatur erreicht hat.

Warten Sie, bis der Fortschrittsbalken
auf dem Bildschirm verschwindet. Der
Backofen ist dann betriebsbereit.

Die Lichter gehen nicht an,

wenn ich die Ofentir 6ffne.

Die Gluhbirne(n) im Ofen
ist/sind durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Gluhbirne(n). Siehe
,Ofenbeleuchtung”.

Die Tur ist nicht korrekt montiert.

Setzen Sie die Tur noch einmal neu ein.
Siehe ,,Ofentur reinigen®.

Das Ofenlicht wurde ausgeschaltet.

Rufen Sie das Meni auf und wahlen Sie
BELEUCHTUNG.

Die Einstellungen des
Backofens kénnen nicht
angepasst werden.

Der Backofen war eingeschaltet

oder auf automatisches Kochen
eingestellt, als Sie versucht haben, die
Einstellungen anzupassen.

Das ist vollig normal. Sie kénnen die
Einstellungen nur anpassen, wenn kein
Garvorgang stattfindet.
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FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

MOGLICHER GRUND

ABHILFE

Waéhrend der
Selbstreinigung ist der Ofen
lauter als gewdhnlich.

Das ist vollig normal. Das Geblase des
Backofens l&uft mit seiner hdchsten
Geschwindigkeit.

Auf dem Bildschirm wird
nach der Selbstreinigung
keine verbleibende Zeit
angezeigt, aber die Ofentur
lasst sich nicht 6ffnen.

Das ist vollig normal. Die Ofentur
wird erst entriegelt, wenn der
Ofen auf eine sichere Temperatur
abgeklnhlt ist.

Warten Sie, bis die Selbstreinigung
abgeschlossen ist. Die Backofentur
wird automatisch entriegelt, wenn
der Backofen abgekuhlt ist.

Ich habe die Selbstreinigung
abgebrochen, kann den
Backofen aber nicht
benutzen:

« die Backofentur lasst sich
nicht 6ffnen

* Der Bildschirm zahlt
immer noch die Minuten
herunter oder zeigt
keine verbleibende Zeit an

* die Bedienelemente
reagieren nicht

Das ist vollig normal. Die Ofenttr
wird erst entriegelt, wenn der
Ofen auf eine sichere Temperatur
abgekulnhlt ist.

Wenn Sie einen Reinigungszyklus
abbrechen, muss der Backofen
danach dennoch ausreichend
abkdhlen.

Warten Sie, bis der Backofen
vollsténdig abgekuhlt ist. Die
Backofentlr wird automatisch
entriegelt, wenn der Backofen
abgekUhlt ist.

Hinweis: Je nachdem, wann der
Reinigungszyklus abgebrochen
wurde, kann die AbkUhlphase bis zu
45 Minuten dauern.

Waéhrend der
Selbstreinigung ist der
Strom ausgefallen.

Stromausfall.

Die Tur bleibt verriegelt.

Wenn der Strom wieder
eingeschaltet wird, bleibt die Tur
verriegelt, bis der Ofen auf eine
sichere Temperatur abgekuhlt ist.

Nach dem Ausschalten
des Backofens stromt
HeiBluft aus den
Entliftungsschlitzen.

Aus Sicherheitsgriinden lauft das
Klhlgeblase auch dann weiter, wenn
Sie den Ofen ausgeschaltet haben.

Dies ist vollig normal. Das Geblase
schaltet sich automatisch ab, wenn
der Ofen abgekUnhlt ist.

Die Backofentir ist nicht
korrekt am Bedienfeld oder
an den Einbauschrénken
ausgerichtet.

Die Backofenttr wurde falsch
eingebaut und die Scharniere
sind in den Schlitzen nicht richtig
ausgerichtet.

Setzen Sie die Tur noch einmal neu
ein.
Siehe ,,Ofentur reinigen®.

Eine Glasscheibe in der
Ofentlir ist gesprungen,
gesplittert oder zerbrochen.

Falsche Reinigung oder der Rand des
Glases ist gegen etwas gestoBen.

Der Ofen darf NICHT benutzt
werden.

Wenden Sie sich an einen von
Fisher & Paykel geschulten und
autorisierten Servicetechniker oder
unsere Kundenbetreuung.

Der Backofen gibt
Signalténe von sich und
zeigt eine Warnung an.

Es liegt moglicherweise eine Stérung
Vor.

Folgen Sie den Anweisungen auf
dem Display. Weitere Information
finden Sie unter ,Fehlercodes”.
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FEHLERCODES

Woher weiB ich, ob es ein Problem gibt?
Der Ofen gibt einen Signalton von sich und auf der Anzeige wird eine Warnmeldung angezeigt.

Problembehandlung

Versuchen Sie zunéachst, das Problem zu beheben und die Warnmeldung zu l6schen, indem Sie
den Anweisungen auf dem Bildschirm oder den Schritten in der folgenden Tabelle folgen.
Schalten Sie den Ofen an der Wand erst aus, wenn er vollstandig abgekuhlt ist. Das Ausschalten

der Stromversorgung, wahrend der Ofen zu heif3 ist, kann den Ofen und die umliegenden
Schranke beschadigen.

Wenn das Problem weiterhin besteht

@ Notieren Sie sich den Fehlercode.

() Wenden Sie sich an den Kundenservice oder einen von Fisher & Paykel geschulten und
unterstitzten Servicetechniker. Kontaktinformationen finden Sie in der Service- und
Garantiebroschure.

Wenn der Fehlercode verschwunden ist, wurde der Fehler zurlickgesetzt und Sie kénnen
Ihren Backofen weiter benutzen.

MOGLICHER
FEHLERCODE GRUND PROBLEMBEHANDLUNG
Der Ofen ist Uberhitzt. ¢ Lassen Sie den Backofen abkuhlen.
* Sobald der Ofen abgekuhlt und die Tur entriegelt ist,
A1 verschwindet der Warncode. Jetzt kdnnen Sie den Ofen
benutzen.
Tarschlossfehler: ¢ Schalten Sie den Ofen am Netzstecker aus und wieder ein.
Die Tur kann nicht ¢ Warten Sie etwa 10 Sekunden. Dadurch kann das
verriegelt werden, Turschloss in seine Ausgangsposition zurlickkehren.
nachdem Sie einen ¢ Stellen Sie die Uhr ein. Siehe ,Einstellen der Uhr und erste
A 2 Selbstreinigungszyklus Verwendung® fir Anweisungen.
gestartet haben. ¢ Versuchen Sie erneut, einen Selbstreinigungszyklus zu
starten. Achten Sie dabei darauf, dass Sie die Tur fest
schlieBen. Siehe Verwenden der Selbstreinigung.
Tarschlossfehler: ¢ Schalten Sie den Ofen am Netzstecker aus und wieder ein.
Die Tur kann nach * Drlcken Sie einige Male leicht auf die Tur, um das
Abschluss eines Turschloss zu l6sen.
A 3 Selbstreinigungszyklus * Wenn das nicht hilft und der Warncode erneut
nicht entriegelt auftritt, wenden Sie sich an einen von Fisher & Paykel
werden. geschulten und unterstltzten Servicetechniker oder den
Kundendienst.
Technische Stérung. * Notieren Sie sich den Warncode.
* Warten Sie, bis die Kuhlventilatoren zum Stillstand
gekommen sind und der Ofen vollstandig abgekuhlt ist.
F ¢ Schalten Sie den Ofen an der Wand aus.
+ Nummer * Wenden Sie sich an einen von Fisher & Paykel geschulten
und autorisierten Servicetechniker oder unsere
Kundenbetreuung.
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EUROPAISCHE RICHTLINIE 2012/19/EU UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE (WEEE)

EU Dieses Gerét ist gemaB der europdischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Indem Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgeman entsorgt wird, tragen Sie dazu bei, dass etwaige negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit vermieden werden. Das kann durch den
unangemessenen Umgang mit dem Produkt geschehen.

Das Symbol g auf dem Serienschild oder auf den Begleitpapieren des Produkts weist
darauf hin, dass dieses Gerat nicht als Hausmull behandelt werden kann. Es ist an der
zustandigen Sammelstelle flr das Recycling von Elektro- und Elektronikgeraten abzugeben.
Die Entsorgung des Gerates muss in Ubereinstimmung mit den &rtlichen Umweltvorschriften
fur die Abfallentsorgung erfolgen und sicherstellen, dass der Kaltemittelkreislauf nicht
beschadigt wird.

Weitere Informationen zur Behandlung, zur Wiederverwendung und zum Recycling dieses
Produkts erhalten Sie bei lhrer Stadt-/Gemeindeverwaltung, lhrem Entsorgungsdienstleister
oder dem Fisher & Paykel-Handler, bei dem Sie dieses Produkt gekauft haben.
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ENERGIE-RICHTLINIEN

OB60SMP
GEWICHT = GARRAUMVOLUMEN
(KG) GARRAUME (LITER)
38 1 7
ENERGIEVERBRAUCH* ENERGIEVERBRAUCH* E;‘EIRZIGEIﬁ-z ::E|RZ|GEIE‘-Z
(NORMALBETRIEB) (UMLUFTBACKEN) DEX INDEX
KWH/ZYKLUS KWH/ZYKLUS (NORMALBETRIEB)  (UMLUFTBACKEN)
0,89 0,68 105 81
STAND-BY-LEISTUNG** ZEIT BIS ZUM STAND-BY-MODUS***
(WATTZAHL) (MINUTEN)
<05W 15

*Der Energieverbrauch elektrischer Kochgerate wird nach folgender Norm berechnet:
BS EN 60350 Teil 1 - Herde, Ofen, Dampfbackdfen und Grills - Methoden zur Messung der
Leistung.

**Die Stand-by-Leistung elektrischer Kochgerate wird nach folgender Norm berechnet:
EN 50564 - Elektrische und elektronische Haushalts- und BUrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

***Die Zeit bis zum Stand-by-Modus fur elektrische Kochgerate wird nach folgender Norm
berechnet:

EN 50643 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung der
Leistungsaufnahme im vernetzten Bereitschaftsbetrieb von Geraten am Netzwerkrand.
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HERSTELLERGARANTIE UND SERVICEANLEITUNG

So erhalten Sie Zugang auf lhre Garantie und den Serviceleitfaden:

Scannen Sie den QR-Code mit IThrem Smartphone, um auf |hre Garantie
zuzugreifen und einen Servicetermin zu buchen, oder schlagen Sie
online unter https:/www.fisherpaykel.com/uk/help-and-support/
warranty-information nach.

So erhalten Sie Zugang auf lhre Garantie und den Serviceleitfaden:

Scannen Sie den QR-Code mit Ihrem Smartphone, um auf Ilhre Garantie
zuzugreifen und einen Servicetermin zu buchen, oder schlagen Sie
online unter https:/www.fisherpaykel.com/ie/help-and-support/
warranty-information nach.

So erhalten Sie Zugang auf lhre Garantie und den Serviceleitfaden:

Scannen Sie den QR-Code mit Ihrem Smartphone, um auf Ilhre Garantie
zuzugreifen und einen Servicetermin zu buchen, oder schlagen Sie
online unter https:/www.fisherpaykel.com/eu/help-and-support/
warranty-information nach.

Dieses Gerat wurde zur Verwendung in Haushalten (Privatnutzung) entwickelt. Es eignet
sich nicht zur gewerblichen Nutzung. Jede Art von gewerblicher Nutzung des Gerats durch
den Kunden beeintrachtigt die Herstellergarantie.

Fur Ersatzteile wenden Sie sich bitte an die Kundenbetreuung von Fisher & Paykel.
Ersatzteile sind fur alle Fisher & Paykel-Produkte flr einen Zeitraum von mindestens
10 Jahren ab Herstellungsdatum erhaltlich.

Ausfillen und zur Sicherheit aufbewahren:

Modell

Seriennummer

Kaufdatum

Kaufer

Handler

Bezirk

Stadt

Land
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KUNDENBETREUUNG

Bevor Sie die Kundenbetreuung anrufen

Uberprifen Sie, ob Sie eventuelle Probleme selbst beheben k&nnen. Sehen Sie im
Benutzerhandbuch nach, ob:

@ Ihr Produkt korrekt installiert ist.

(@ Sie mit den normalen Betrieb des Gerats vertraut sind.

(® Sie haben die Abschnitte ,Bevor Sie den Kundendienst anrufen®, ,,Fehlercodes” und
,Fehlerbehebung“ gelesen.

Sollten Sie dennoch Unterstitzung oder Ersatzteile bendtigen, wenden Sie sich bitte an
Ihren nachstgelegenen geschulten und autorisierten Kundendiensttechniker von Fisher &
Paykel oder an das Kundendienstzentrum oder nehmen Sie Uber unsere Website www.
fisherpaykel.com Kontakt mit uns auf.

Unterstiitzung im Vereinigten Kdnigreich

Rufen Sie das Fisher & Paykel Customer Care Center an und sprechen Sie mit einem unserer
Kunden Care Consultants.

Gebuhrenfrei: 08000 886 605

Website: fisherpaykel.com

Anschrift:

Fisher & Paykel Appliances Ltd,

Turing House, Ortensia Drive,

Milton Keynes MK17 8LX

Wenn Sie sich in Irland befinden und Unterstiitzung benétigen,

Rufen Sie das Fisher & Paykel Customer Care Center an und sprechen Sie mit einem unserer
Kunden Care Consultants.

Gebuhrenfrei: 1800 625174 oder 01 807 7960
Website: fisherpaykel.com

Postanschrift:
Fisher & Paykel Appliances Ltd, Unit 2D Corporate Park, Swords Dublin

Wenn Sie einen Servicedienst benétigen:

Fisher & Paykel verflugt Gber ein Netzwerk geschulter und autorisierter Servicetechniker,
die alle erforderlichen Wartungsarbeiten an lhrem Gerat durchfihren kénnen. Unsere
Kundenbetreuung kann |lhnen einen von Fisher & Paykel geschulten und autorisierten
Servicetechniker in Ihrer Nahe empfehlen. Alternativ kbnnen Sie online unter fisherpaykel.
com/uk/help-and-support oder fisherpaykel.com/ie/help-and-support einen Servicetermin
buchen.

Wenn Sie uns anrufen, schreiben oder uns Uber unsere Webseite kontaktieren, geben Sie
bitte

Ihren Namen und lhre Adresse, die Modell- und Seriennummer, das Kaufdatum und eine

vollstandige Beschreibung des Problems an. Wir benétigen diese Informationen, um lhre
Anfrage zu lhrer vollstandigen Zufriedenheit bearbeiten zu kénnen.

Produktdetails finden Sie im Ofen unter dem Bedienfeld.
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2025. Alle Rechte vorbehalten.

Die Modelle in diesem Leitfaden sind moglicherweise nicht in allen Landern erhaltlich.
Anderungen vorbehalten.

Die in diesem Handbuch aufgeflhrten Produktangaben beziehen sich auf die jeweiligen
Produkte und Modelle zum Zeitpunkt des Veroffentlichungsdatums. Einer unserer
Unternehmensgrundsatze ist die sténdigen Verbesserung unserer Produkte und daher
kénnen sich diese technischen Daten jederzeit andern.

Um zu erfahren, welche Modelle und Ausfihrungen in lhrem Land erhaltlich sind,

besuchen Sie bitte unsere Website www.fisherpaykel.com oder kontaktieren Sie Ihren
Fisher & Paykel-Handler.

432989A 05.25



