BALUDSTYR

Brugervejledning til Scoutfire baludstyr
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Serien bestar af de viste dele og kan
seettes sammen efter behov.
Basisrammen maler 50 x 100 cm,
hvilket gar det muligt at na helt ind
over balstedet.

De mange dele gar, at mAn er i stand
til at lgse stort set alle kekkenopgaver.

* Husk alle dele skal varmes op
over kraftig varme, for de an-
vendes til madlavning.

* For at forleenge levetiden pa
baludstyret anbefaldes det at
smore det ind i olie efter brug.

Modulsystemet

902150 - Basisramme

902151 - Grillrist
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902159 - Grillspyd

902154 - Wok

902152 - Bagehat

902153 - Pande

902155 - Balkasse

902156 - 50 cm ben med hjul.
902158 - 85 cm ben med hjul.




Sadan samles basisrammen

1 - Laeg basisrammen pa siden, og 2 Seet spI/tten i @verste huI pa alle 3 Nar bas:srammen star op, justeres
seet de 4 ben i rammen. ben, og stil langsomt rammen op. hagjden sé den passer til det mad,
der skal laves.

4-Loftopi handtaget i den ene ende. 5- Traek spI/tten udi begge ben 6 Gentag nu i den anden ende

HUSK handsker, hvis rammen er saenk eller heev rammen til det hul,
varm og husk at fjerne ting oven der passer bedst. Seet splitten i
pa rammen, for den Igftes. igen og saet rammen ned.

7- Ved monter/ng af hjul, Iaftes ram-
men ud af balet. Loft i den ene
ende og afmontér benene. Montér
herefter benene med hjul.



Grillspyd og bagehat

1 - Seet grillspyddet med handtaget
ned imod jorden, skub kadet ned
over spyddet og speend det fast.

4 - Brug panden og bagehatten som

ovn. Lav en steg, boller, pizza eller
lignende.
Smar/spray panden med olie el-
ler laeg bagepapir i bunden. Laeg
maden pa panden og sat bage-
hatten ned i panden.

PAS PA VARMEN FRA HULLERNE |
BAGEHATTEN!

2 - Seet spyddet gennem e a
sikringshullerne i basisrammen.
Leeg spyddet i hakket i rammen.
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3 - Det firkantede spyd gar det muli
at holde kadet i 4 positioner.

gt



Kombinationer og idéer

Systemet giver mulighed for at kombi-
nere delene pa et utal af mader. Der
er naturligvis ogsa mulighed for at
saette to riste/pander/wok sammen.

Er ét system for lille, kan man naturlig-
vis seette to eller flere rammer sam-
men.

Pandekagepanden kan bruges pa
balet alene eller stattes pa risten. Der
er plads til 4 pander pa hver rist.

Alle dele er forsynet med handtag, sa
det er muligt at tage dem med fra kak-
kenet til balet og derfra pa bordet.

Vi har vist et par muligheder her pa
siden, men du kan kombinere, som du
har lyst og behov.

Kombinationer: Idéer:

Rist - rist Barbecue

Rist - pande Kad og kartofler

Rist - wok Kad og grgntsager

Rist - grillspyd Grillet kad og gregnt

Rist - pande - bagehat Pizza

Pande - pande Kad og kartofler

Pande - wok Kad og grgntsager

Pande - grillspyd Ris og kylling

Pande - pande - bagehat Friskbagt brad, kad og kartofler

Pande - pande - gryder Brug panderne som kogeplader



Grill- og balkassse

at man ikke har et balsted. Med
grill- og bélkassen er det muligt at
lave et transportabelt balsted, der
ikke kreever andet end et nogen-
lunde jeevnt underlag.

4 - Grill- og balkasse. Det kraever 2
personer at montere kassen. Seet
de lange ben lgst i rammen. Laeg
kassen ind under rammen.

HUSK 5 cm sand i bunden ved bal.
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2 - Nar kassen er seenket et par hulle

bruges den som et reguleert haevet
bélsted til mad over bal.

3 - Nar kassen derimod er helt i top
fungerer den som grill. Her er kul
det bedste breendsel. Nar kassen
bruges som grill, sgrg da for, at der
kommer ilt nok til kullene.

5 - Som grill. Lgft kassen og rammen
til hgjden er i et passende niveau.
Seet den lange split, der harer til
kassen, igennem hullet i rammen
og benene i siden.
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6 - Som balsted. Lgft rammen op i et
passende niveau, og seet split i alle
ben. Laft derefter kassen op til 2
eller 3 huller under rammen. Saet
den lange split gennem begge ben.



Grill- og balkassse

Splitten sikrer, at benene altid sidder
fast i samme niveau. Rammens lange
ben sikrer, at rammen ikke kan veelte.
Hvis splitterne fjernes, tipper rammen
kun ca. 25 cm.

Sikring
Det lille hul i beslaget sikrer, at grill-
spyddet ikke falder af og ned i bélet.

Indstillinger
Det lille hak i rammen til det firkantede
grillspyd sikrer, at kadet bliver stegt pa
alle sider.

Kogeplade

Brug panden som kogeplade til Standardbenene er indstillelige i
gryder, sé behgver du ikke smare hagjden fra 25 - 50 cm.

gryderne ind.

Handtag | Hjul

Der er handtag pé alle dele, sa alt kan  Hjulene gor det muligt at flytte rundt
flyttes nemt og hurtigt. Pander, riste med rammen. Med eller uden bal.

o.l. kan flyttes direkte fra kokkenet
over bélet til bordet.
HUSK handsker!

Rammen er veegtprovet op til 150 kg.
Generelt er alle dele meget robuste.
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# 5cmsandibunden af kassen giver

il enbedre varmeudnyttelse. Vaer
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Det rene og indsmurte system kan
med fordel daekkes med et overtreek,
sa det er klar til brug neeste gang.

Kokkenbord
De lange ben til rammen kan bruges
bade med og uden grill- og balkassen.
Uden kassen er det et smart kgkken-
bord.



Tilbehor

902162 - Fiskevender 902197 - 8,5 | alugryde 673630 - Varmebeskyttelseshandske
902196 - 12,5 | alugryde

910010 - 1 traeskaft og 2 metalsigter 902112 - Vikingespade 902140 - Brandteeppe
902116 - 6 traeskafter og 12 metalsigter 902198 - Ophaeng
902114 - 10 holdere til balmad



