limur Dill Akevitt er basert pa poteter, /L /gir Bryggeri utvidar sortimentet
og har lukt og smak av dill og andre med denne milde og friske
krydder. Den er ikkje fatmodna. dill-akevitten. Den er framstilt av
. . . kun naturlege ravarer. Akevitten
Vi anbefalar & servere akevitten 1
" - . kan nytast aleine, men smakar
romtemperert. Jen kan og serveras ogsa godt til skalldyr, laks og
litt kjelig, men helst ikkje kaldare . 3
enn 10°C andre fiskerettar, dret rundt!

. Namnet ILMUR kjem fra norran
Destillert og DILL AKEVITT mytolgi der llm var ei gudinne.

tappa av
Agir Bryggeri AS,
FIdam, Noreg

Namnet er og sagt & kunne tyde
"venleg duft" og passer difor bra
til denne delikate og friske
drammen.
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